KWCOLA TAPAZ + MOKE

VORSPEISEN

1. Tomatensuppe mit Sahne @9

2. Rindercarpaccio mit Grana Padano Kase und Rucola ¢

SALATE

590 €

14,90 €

Alle Salate werden mit Blattsalat, Rucola, Paprika, Karotten, Tomaten, Gurken, Mais, Apfel- und

Orangenscheiben und Mango-Senf-Vinaigrette serviert.

3. Champignonsalat (%8 9.d.eLn)
mit Oliven, Champignons und Grana Padano Kase

4. Hahnchensalat (-9.&Ln)
mit gebratener Hdhnchenbrust und Champignons

5. Gambassalat (- &9 b.eLn)
mit gebratenen Gambas (2 St.), eingelegten Sardellen und Oliven

6. Rinderstreifensalat - d.e\n)
mit gebratenen Rinderstreifen und Grana Padano Kase

7. Garnelensalat ®-¢&hn
mit gegrillten Garnelen

8. Lammsalat (1 %% & n)
mit gegrilltem Lammfilet und Pimientos mit Meersalz

9. Lachssalat (-85 b.eln)
mit gegrilltem Lachsfilet und Oliven

13,90 €

15,90 €

16,90 €

18,50 €

18,50 €

18,50 €

19,90 €



TAPAS

10. Tapas Vegetarisch (-2 il 23,90 €
Auberginen in Honig, kleine rote Paprika geflllt mit Frischkase, Pimientos mit Meersalz,
Champignons Aglio e Olio, vegane Falafel dazu Salatbeilage

11. Tapas Fritos - b-c.d i ln) 23,90 €
Panierte Tintenfischstreifen, Chili Poppers, Chicken Wings, Datteln im Speckmantel, frittierte
Sardellen dazu Salatbeilage

12. Tapas Caliente 233 ¢il) 23,90 €
Schweinespiel3, Fleischballchen, Datteln im Speckmantel, Tortilla mit Gemdise, Garnelen dazu
frittierte Kartoffelstlicke

13. Tapas Rucola (+32¢dil 23,90 €
Datteln im Speckmantel, Fleischballchen, Manchego-Kasescheiben, Serrano-Schinken,
Garnelen dazu frittierte Kartoffelstlicke

14. Tapas Spezial %4 23,90 €
Schweinespiels, Garnelenspiel’, Hdhnchenspiell und Datteln im Speckmantel dazu Pimientos
mit Meersalz am Spield und frittierte Kartoffelsticke

15. Tapas a la Chef (-3¢ 23,90 €
Chicken Wings, Pimientos mit Meersalz, Hahnchenspield, Garnelen in Knoblauchdl, Chorizo in
Rotwein dazu frittierte Kartoffelsticke



TAPAS

16. Tapas Kise 'z d e iln) 23,90 €
Frittierter Kase, Mozzarella Sticks, Manchego-Kasescheiben, Chili-Poppers, kleine rote Paprika
geflllt mit Frischkase dazu Salatbeilage

17. Tapas Meeresfriichte ® <1 24,90 €
Garnelen in Knoblauchdl, panierte Tintenfischstreifen, eingelegte und frittierte Sardellen,
frittierte Krebsscheren dazu Gambas (2 St.)

18. Tapas More (#23.¢d.&in) 24,90 €
Tortilla mit GemUse, mit Hackfleisch gefillte Champignons, panierte Tintenfischstreifen,
Hahnchenspiell in Mangosauce und Pimientos mit Meersalz dazu Salatbeilage

19. Tapas Kalt Mix &% d-&iLn) 2490 €

mit Serrano-Schinken, Manchego-Kasescheiben, eingelegte Sardellen, eingelegte Oliven, kleine
rote Paprika gefullt mit Frischkdse dazu Salatbeilage

Wenn Sie wiinschen, kénnen Sie zusatzlich folgende Beilagen bestellen:

Brot 1,00 €
Aioli 1,00 €
Salatbeilage 4,00€

Frittierte Kartoffelstlicke 4,00 €



Sie kénnen 5 Schalen aus den folgenden Tapas wahlen fir 26,90 €. Jede Bestellung wird mit Aioli und roter Mojo

Vegetarisch
frittierte Aubergine in Honig

TAPAS VARIATIONEN

Sauce dazu Brot serviert.

gebratene Pimientos mit Meersalz

Champignons in Alioli
vegane Falafel
Manchego-Kase
eingelegte Oliven
Tortilla mit Gemdise
Frittierte Kartoffelstiicke

Kartoffeln Uberbacken mit Kase

Paprika gefiillt mit Frischkase
Frittierter Kase

Fleisch

HahnchenspieRe (2 St.)
Rinderleber in Knoblauchdl
Schweinespiele (2 St.)
pikante Chorizo in Rotwein
Datteln im Speckmantel
Serrano-Schinken
Fleischballchen

Chicken Wings
Lammkotelett (2 St.)

Fisch

Garnelen in Knoblauchdél
frittierter Tintenfisch
frittierte Krebsscheren (3 St.)
frittierte Sardellen

eingelegte Sardellen

Gambas (2 St.) in Knoblauchdl



PASTA

Alle Gerichte werden mit der Nudelsorte Fettuccine serviert.

20. Pasta Vegetarisch (1 % d.& il 14,50 €
mit Brokkoli, Zucchini, Champignons und Zwiebeln in Gorgonzola-Sahnesauce

21. Pasta Hahnchenstreifen -2 d.&i0) 16,50 €
Hahnchenbruststreifen, Paprika und Zwiebeln in Curry-Sahnesauce

22. Pasta Garnelen (L %ab.c.deli 17,50 €
mit Garnelen, Paprika und Tomaten in hausgemachter Pesto-Sahnesauce

23. Pasta Gambas (&2 2b.d.e.i]) 19,50 €
mit Gambas, Knoblauch, Tomaten und Paprika gebraten in Olivendl

24. Pasta Rinderstreifen (L% ad i) 19,50 €
mit Rinderstreifen, Champignons in Rotwein-Sahnesauce mit frittiertem Rucola und Grana
Padano Kase

25. Pasta Lammfilet (%2 d.&il) 19,50 €
mit Lammfiletstreifen, Champignons und Zucchini in Thymian-Sahnesauce mit frittiertem
Rucola und Grana Padano Kase

SPANISCHE PAELLA

26. Paella con Veduras ¢ 15,50 €
mit Auberginen, Zucchini, Paprika, Brokkoli, griine Bohnen, Karotten, Spinat und Erbsen in
pikanter Tomatensauce

27. Paella con Pollo ¢ 16,50 €
mit gebratenen Hahnchenstreifen und Gemduse in Paellasauce

28. Paella con Pez &% b.c.elmn) 18,50 €
mit Fisch, Meeresfriichten und Gemise mit Paellagewlrz in WeiRwein-Buttersauce



BURGER

Alle Burger werden mit Kdse Uberbacken und mit Salatbeilage serviert.

29. Falafel (% d.& il n) 15,90 €
mit Tomaten, Rucola, Zwiebeln, roter Mojosauce dazu Kartoffelecken

30. Angus &% adeiln) 19,90 €
mit Tomaten, Rucola, Zwiebeln, hausgemachter Burgersauce dazu frittierte Kartoffelstlcke

PFANNENGERICHTE

Alle Gerichte werden mit Salatbeilage serviert.

31. Gemisepfanne (@& n) 14,90 €
in Tomatensauce dazu Reis

32. Hahnchenpfanne (@& n) 16,90 €
mit Zwiebeln, Paprika, Brokkoli in Curry-Sahnesauce dazu Reis

33. Garnelenpfanne (.0 17,50 €
mit Gemuse in Currysahnesauce und Kartoffelecken

34. Schweinefiletpfanne @&\ 19,90 €
mit Brokkoli, Champignons und Zwiebeln in Gorgonzola-Sahnesauce dazu Kartoffelecken

35. Lachspfanne (¢ d &l n) 22,90 €
mit Brokkoli, Karotten, Paprika und Zwiebeln in Curry-Sahnesauce dazu Kartoffelecken

36. Gambaspfanne (¢ 4-&.n) 22,90 €
mit Saisongemuse in griner Curry-Sahnesauce dazu Kartoffelecken

37. Lammpfanne @& iLn) 25,50 €
mit Spinat, Tomaten in Hollandaise-Sahnesauce dazu Kartoffelecken

38. Rinderpfanne @& il 25,50 €
mit Champignons und Zwiebeln in Pfeffer-Rahmsauce dazu Kartoffelecken



FLEISCHGERICHTE

39. HahnchenspieR -2 d &L n) 17,50 €
mit Reis, Pfeffer-Rahmsauce und Salatbeilage

40. Hahnchenbrust Mango @ &1l n 17,50 €
gegrillte Hahnchenbrust in Mango-Chilisauce dazu Kartoffelecken und Salatbeilage

41. Hahnchenbrust 2.& ik 17,50 €
gegrillte Hahnchenbrust mit Champignons und Gorgonzola-Sahnesauce dazu Kartoffelecken

42. Kalbsleber (&1 n) 18,50 €
mit Apfeln und Zwiebeln in Bratensauce dazu Kartoffelstampf und Salatbeilage

43, Schweinemedaillons Marsala (& &i.n,0) 20,50 €
gegrillte Schweinemedaillons mit GemUse, Marsala-Sahnesauce dazu Kartoffelecken

44. Schweinemedaillons -l n) 20,50 €
gegrillte Schweinemedaillons in Pfefferrahmsauce mit gebratenen Champignons dazu
Kartoffelecken

45. Schweinemedaillons Gorgonzola -1 n 20,50 €
gegrillte Schweinemedaillons mit Gemuse und Gorgonzola-Sahnesauce dazu Kroketten

46. Schweinemedaillons (iberbacken mit Kase - d.&i1 20,50 €
gegrilltes Schweinemedaillons mit Tomaten und Kase Uberbacken dazu Kartoffelecken und
Salatbeilage

47. Rumpsteak (250 gr) & d-& 1 27,50 €
gegrilltes Rumpsteak mit Zwiebeln, griinen Bohnen und Gorgonzola-Sahnesauce dazu
Kroketten

48. Rumpsteak Pfeffer (250 gr) & d.& i) 28,50 €
gegrilltes Rumpsteak mit Cognac-Pfefferrahmsauce und Champignons dazu Kartoffelecken

49, Lammfilet &-&@1 28,50 €
gegrilltes Lammfilet mit GemUse und Thymian-Jus dazu Kroketten



FISCHGERICHTE

50. Gambas 12 St.\-<&hn) 19,50 €
in Knoblauchol dazu Aioli, Kartoffelecken und Salatbeilage

51. Zanderfilet @& n) 22,50 €
ummantelt in Serrano-Schinken in Weillwein-Sahnesauce dazu Rucolasalat und Kartoffelstampf

52. Ganze Scholle (ohne Kopf) (26 d.e 22,90 €
in Butter-Specksauce dazu Salatbeilage und Kartoffelwirfel in Knoblauch-Petersilie

53. Lachsfilet (&% ¢ del 22,90 €
Spinat und Tomaten in Hollandaise-Sahnesauce dazu Kartoffelstampf

54. Ganze Dorade @41 22,90 €
gegrillt dazu Kartoffelstampf und Salatbeilage mit Aioli

KINDERGERICHTE
55. Fettuccine in Tomatensauce (% 2d.e i) 6,00 €
56. Chicken Nuggets mit frittierten Kartoffelstiicken ¢ 7,50 €
DESSERTS
57. Tartufo Classico @k n.o) 6,50 €

mit Schokoladeneis und kandierten Haselnussstiickchen

58. Crema Catalana @9 6,50 €
mit einer karamellisierten Schicht

59. Tiramisu (@4 #-°) 6,50 €
60. Cassata @4 6,50 €
nach sizilianischer Art

Zusatzstoffe

(1) mit Konservierungsstoff(en), (2) mit Farbstoff(en), (3) mit Antioxidationsmittel (n), (4) mit SGRungsmittel(n),

(5) chininhaltig, (6) koffeinhaltig, (7) taurinhaltig, (8) geschwarzt, (9) mit Geschmacksverstarker(n)

Allergene

(a) Eier, (b) Fisch, (c) Krebstiere, (d) Milch, (e) Sellerie, (f) Sesamsamen, (g) Schwefeldioxid und Sulfite, (h) Erdnisse,
(i) glutenhaltige Getreide, (j) Lupine, (k) Schalenfriichte, (1) Senf, (m) Weichtiere, (n) Sojabohnen, (o) Alkohol




SOFTDRINKS

San Pellegrino (MINEralWaSSEI) . ... 0,251
0,751
AQUA PANNA (STHIES WASSEI)..oovovooooeooecceeeeeee et e 0,251
0,751
Coca Cola ©), Coca Cola Zero 249, Mezzo Mix %39 Flasche.........cccooveovr 0,40 |
FANtA 3 FIASCR@ ..o 0,20 |
Schweppes (Tonic Water, Ginger Ale, Bitter Lemon, Russian Wild Berry)............... 0,201
Fruchtsafte (Apfel, Maracuja, KiBa, Rhabarber) ... 0,201
0,401
Alle SEEE AlS SCROTIE...........ooooe s 0,201
0,401
REA BUIL 8 7 et et 0,25 |
VIta IMIAIZ 2Dt e 0,331
FIEZ KOI@ @) ettt 0,331
Bionade @ (Holunder, Litschi, Zitrone NAtUrtrib) .o 0,331
FASSBIERE
WaAISERINET ... 48% 0,301
0,501
AISTOI ...t 37% 0,301
0,501
SAN IMIGUEL.......oooooeeeeee e e 54% 0,301
0,501
KON LUAWIG DUNKEL..........oooooooo oo 55% 0,301

0,501

3,00€
6,50 €

3,00 €
6,50 €

4,50€
3,00 €
3,00€

3,00 €
5,00€

2,90 €
4,90€

3,50€
3,00€
3,50€

3,50€

4,00 €
550€

4,00 €
550€

4,00 €
550€

4,00€
550€



FLASCHENBIERE

Stortebecker (Bernsteinweizen, SChwarzbier) ... 54% 0,501
Stortebecker Weizen (alKONOITIei). ... 0,501
Franziskaner Weizen (alKONOIIrei). ..o 0,501
Beck’s BIUE (IKONOIFI@I)..........oeeoee e 0,33 1

FIaSCN@ PIrOSECCO...........ooeceoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 11% 0,201
HUBO (QIKONOITI@I) oot 0,201
HUBO .ot e e e 7% 0,201
CaAMPANT SOAQ...........oooooo e 25% 0,201
Flasche Sekt (trocken, medium dry, Rosé trocken) ..., 11% 0,201
Flasche Sekt (@IKONOIIEI) ... 0,201
APEIOl SPIILZ. ... oo 15% 0,201

BRANDE, WEINBRANDE & LIKOR (2 cl jeweils)

Sierra Tequila (SIVer, OI) ... 38%
ASDACKH UPQIE......ooooo 38%
LINI@ AQUAVIT ... e 41,5%
OSDOINE VEEEIANO.....ccooo oo 30%
OSDOINE 103t e 30%
BAIIBYS.......coooe et e 17 %
JABEIIMEBISTON .......cooo e e 35%
FEINMET BraNCa.......ooooocoo oot 39 %
FEIMEE IMEBNTA.......ooo e et 28 %

550 €
550€
550€

3,50€

9,00 €
550€
550€
550€
550€
550€

6,50 €

3,00 €
3,00 €
3,00 €
3,00 €
3,00 €
3,00 €
3,00 €
3,00 €

3,00 €



IVI@ISAIA. ... e 17 %
OBSEWASSE ... 38%
SAMDBUCA MOIINAN ... 40 %
AMAretto di SArONNA. ... 21%
FLANGEIICO.........eeeeeee oo e 20 %
AIM@IUIR .. e 17 %
RAMAZZOTEH ... ... 30 %
RAMAZZOTEE OFANEE..........oooo e e 25%
GrapPa A CASQ.............coooooeeeeeeeeee e 40 %
VeCChia ROMAZNG. ... oo 38%
REMY IMIAFTIN e 40 %
CaIVAAOS PAPIAOUX.......ooooo oo e 40 %
ChardONN@Y GraPPa..........oo..c.ooooeoeeeeeeecec oo 42 %

Bacardi RUM Carta BIANCa...........ccooooovoooeoeeeeee oo 37,5%
GOFAON'S DIY G e 37,5%
GIENFIAICR ... 40 %
Johnnie Walker Red Label.................oooiiiiiiiii s 40 %
HENNESSY ... e e e 40 %
JACK DANIENIS ... 40 %
SOUENEIN COMFOIT......ooooo e 35%
ADBSOIUE VOAKA.........ooo oo s 40 %

3,00€
3,00€
3,00€
3,50€
3,50 €
3,50€
3,50€
3,50€
3,50€
3,50€
4,00 €
4,50 €
4,50 €

590€

550€
550€
550€
550€
550€
550€
550€

550€



TRPEE SIXEY VOUKA ... e 37.5% 5,50€

BAIIANTINES.........oo et ettt 40% 5,50€

BUSNIMIIIS 1B08...........ooeoeecceoee e 40% 5,50€
APERITTES (5 cl jeweils)

Sherry (medium dry, medium sweet, fiN0) ... 7% 5,50€

Martini (Bianco, Rosso, Rosato, Fiero, EXtra Dry) ..o 14,4% 5,50€

LONGDRINKS (mit je 4 cl Spirituose)

VOAKA REA BUILL.......coo ettt oot e e 8,50 €
VOAKA LEIMON. ...t e 8,50 €
N TONUC .o oo 8,50 €
GUN W A BEITY ... s e s 8,50 €
BACAIAI COIa........ooooee et 8,50 €
JACK DANTEI'S COIA.......ooeeeeeeeeeeeeeeeee e 8,50 €
BaAlIANTING"S CONA..........ee et e oo 8,50 €
JABErMEISLEr REA BUIL.........ccccooooo oo e 8,50 €
Southern Comfort Mit GINGEI Al€............cooooooeeeeeeeeeeeeeeeeeee oo 8,50 €
Ramazzotti Rosato Mio (mit Tonic Water und frischen Limetten). ... 8,50 €
Malibu Maracooler (mit Cola und frischen Limetten).........ooooccoeeecccceceee e 8,50 €
MalibU APFISAFL...............ooe e e 8,50 €
IMIAFACUJA 43 ... et 1 e 8,50 €
VLAEEINT TONIC ..o oo 8,50 €

APEIOI TONC. ... e e 8,50 €



HEIRE GETRANKE

Tee (Schwarz, Pfefferminz, Kamille, Krauter, Rooibos, Griin)........oocoooeeeccceoee 3,00 €
TASSE KAFF@EO..........ooceeeeee ettt e ettt et et 3,00 €
ESPIESS0 ... e 3,00 €
ESPrESSO DOUDIE. ..ot 3,50 €
ESPreSSO IMACCIIATO........ccccoeeieiceitee e e e e e s 3,50€
CAPPUCCINO. ...t et e et s 3,50 €
LAt MACCIIAEO. ... s s e 4,50€
IVHICIIKTTEE...........oeeeee e ettt ettt e 4,50 €
HEIBE SChOKOIAME..........ccccccc s e e 4,00 €
GUURWEIN ...ttt e oottt et 3,50 €

OFFENE WEIRWEINE (0,2 | jeweils)
Grauer Burgunder - 12.5 % Vol 6,90 €
Trocken, vollmundig und elegant

Pinot Grigio - 12 % Vol 6,90 €
Trocken, elegant und feinsilichtig

Chardonnay - 12 % Vol 6,90 €
Trocken, fruchtig und sehr ausgewogen

Riesling - 12,5 % Vol 6,90 €
Halbtrocken
Frizzantino - 8 % Vol ( 6,00 €

Spritzig und lieblich



OFFENE ROSEWEINE (0,2 | jeweils)

Bardolino Chiaretto - 12 % Vol 6,90 €
Trocken und fruchtig

OFFENE ROTWEINE (0,2 | jeweils)

Primitivo - 13.5 % Vol 6,90 €
Trocken und wirzig

Nero D’avola - 13 % Vol 6,90 €
Trocken

Montepulciano D’Abruzzo - 12 % Vol 6,90 €
Trocken und harmonisch

Lambrusco - 12 % Vol 6,00 €
Spritzig und lieblich

SCHAUMMWEINE (0,75 | jeweils)

Prosecco Millesimato MABIS - Veneto - Italien - 11.5 % Vol - 28,00 €

Rebsorte: Glera

Jahrgangsprosecco mit Flaschengarung! Sinnlich fruchtiges Vergntigen mit langanhaltender
Perlage.

Crémant de Limoux »Grande Cuvée 1531« SIEUR D’ARQUES - Limoux - Frankreich - 12.5 % Vol -
35,00 €

Rebsorten: Chardonnay, Chenin-blanc

Aromen griiner Apfel und Honig sowie florale Noten. Frische, Finesse und eine sehr feine
Perlage.

Zusatzstoffe
(2) mit Farbstoff(en), (3) mit Antioxidationsmittel(n), (4) mit SGRungsmittel (n), (6) koffeinhaltig, (7) taurinhaltig



